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14° CONCURSO DE QUALIDADE DOS
CAFES DE POCOS DE CALDAS

REGULAMENTO - 2021

CAPITULO | - Dos objetivos

Art.1° O objetivo geral do 14° Concurso de Qualidade dos Cafés de
Pocos de Caldas € a integragao entre as cooperativas, associagoes,
Prefeitura Municipal, empresas particulares e produtores, num
esforco conjunto, para melhoria e promocao da qualidade dos cafés
de Pogos de Caldas (MG).

Art. 2° Sao objetivos especificos deste Concurso:

|. Possibilitar o aumento da renda da cafeicultura familiar;

Il. Ter carater educativo;

Il. Promover a consolidagao da cafeicultura familiar mineira nos
cenarios nacional e internacional;

IV. Otimizar recursos envolvidos em todo agronegocio café;

V. Aumentar a visibilidade dos cafés de qualidade do municipio de
Pocos de Caldas;

VI. Assegurar a melhoria da qualidade de vida dos produtores de
cafés de Pogos de Caldas;

VII. Otimizar recursos financeiros e humanos para uma assisténcia
. técnica de grande abrangéncia e alta efetividade;

VIIl. Acompanhar a evolucao da producao sustentavel, produtivida-
de e qualidade dos cafés das propriedades;

IX. Promover a verticalizacao da producao como forma de agrega-
¢ao de valor, incentivando o processamento comunitario;

X. Identificar diferentes qualidades dos cafés do municipio, visando
o atendimento dos diversos segmentos dos mercados nacional e
internacional;

Xl. Estimular a ado¢ao de critérios de boas praticas durante toda a
cadeia produtiva.

CAPITULO Il - Da organizagdo
Art. 3°. O 14° Concurso de Qualidade dos Cafés de Pocgos de
Caldas ¢ realizado pela Prefeitura Municipal, através da Secretaria
Municipal de Desenvolvimento Econdmico e Trabalho (Sedet), pela
Cooperativa Regional dos Cafeicultores de Pocos de Caldas (Café
Pocos), pela EMATER-MG e pelo Instituto Federal do Sul de Minas
Gerais — Campus Machado (IF Sul de Minas).
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CAPITULO Il - Da realizagdo

Art. 4° O 14° Concurso de Qualidade dos Cafés de Pocos de
Caldas sera realizado entre os dias 26 de maio e 25 de setembro de
2021, compreendendo as seguintes etapas (sujeitas a alteracao):

- Lancamento oficial e inicio das inscri¢gdes: 26/05/2021

- Encerramento das inscri¢des: 30/08/2021

- Prova sensorial: 18 e 19/09/2021

- Resultado final e leildo dos cafés premiados (online): 23/09/2021
- Jantar de premiagdo: 25/09/2021

Art. 5° O Concurso é coordenado pelas seguintes comissoes:

I. Comissao Organizadora

Il. Comissao Julgadora

CAPITULO IV - Da Comissdo Organizadora

Art. 6°. A Comissao Organizadora sera composta por 05 (cinco)
membros, indicados pelas seguintes entidades; Prefeitura Munici-
pal de Pocos de Caldas, Café Pocos, EMATER-MG, IF Sul de Minas e
Sindicato dos Produtores Rurais.

Art. 7°. A Comissao Organizadora possuira as seguintes funcoes:

I. Coordenar o 14° Concurso de Qualidade dos Cafés de Pocos de
Caldas;

Il. Selecionar e credenciar os classificadores e degustadores de café
da Comissao Julgadora;

IIl. Coordenar o recebimento e envio das amostras devidamente
codificadas, acondicionadas e lacradas a Comissao Julgadora;

IV. Cadastrar as unidades de armazenamento para a guarda dos
lotes classificados para este Concurso.

V. Exigir termo de responsabilidade de depdsito e manutencao do
lote até o final do Concurso, em um dos armazéns credenciados,
gue devera ser assinada pelo proprietario do lote, pelo responsavel
do armazém e por um dos membros da Comissao Organizadora;
VI. Homologar e divulgar os resultados deste Concurso.

VII. Coordenar a realizacao das etapas de classificacao e premiacao
dos lotes vencedores;

VIIl. Resolver os casos omissos neste Regulamento, em carater defi-
nitivo.

CAPITULO V - Da Comissio Julgadora
Art. 8°. A Comissao Julgadora sera composta por, no minimo, 05
(cinco) classificadores e degustadores de café devidamente



credenciada pela Comissao Organizadora e presidida por um repre-
sentante indicado pela préopria Comissao Organizadora.

Art. 9°. A Comissao Julgadora possuira as seguintes funcoes:

I. Receber as amostras de cafés devidamente codificadas e lacradas
para avaliacao e classificacao de forma imparcial,

Il. Verificar se as amostras recebidas atendem as exigéncias mini-
mas estabelecidas para o Concurso, desclassificando aquelas que
estiverem fora das especificacoes;

I1l. Realizar a classificacao fisica e sensorial das amostras, de acordo
com a seguinte metodologia:

a — Determinacao da umidade pelo método de capacitancia em
equipamento devidamente calibrado. Serao desclassificadas amos-
tras com umidade superior a 11,5%.

b — Verificar o aspecto do produto quanto a secagem e cor. Serao
desclassificadas amostras com coloracdoes amarelada, amarela,
esbranquicada e discrepante.

c — Além da classificacao da bebida, serao analisados os atributos
sensoriais de corpo, acidez, dogura, gosto remanescente, sabor,
balanco, impressao global e fragrancia, que receberao notasde O a
10, segundo metodologia SCAA (ou de O a 08 pontos segundo me-
todologia BSCA).

d — A classificacao fisica e sensorial sera realizada em um armazem
parceiro do Concurso em Pocos de Caldas.

CAPITULO VI - Da habilitagéo e requisitos dos concorrentes

Art. 10° Poderao se inscrever e concorrer todos os cafeicultores do
municipio de Pocos de Caldas, com lotes de café Arabica produzi-
dos por eles no ano safra do Concurso, que se enquadrarem nas
seguintes categorias:

|. Café Natural via seca: sistema pelo qual o café recém-colhido,
apos passar por um processo de lavagem, é levado para o terreiro
para secar ao sol e/ou para o secador.

Il. Café Natural via seca - Microlote: sistema pelo qual o café
recém-colhido, apds passar por um processo de lavagem, é levado
para o terreiro para secar ao sol e/ou para o secador.

Ill. Café Cereja Descascado, Despolpado ou Desmucilado, via
umida; ou

IV. Café Cereja Descascado, Despolpado ou Desmucilado, via
umida - Microlote; sendo:

a — Café Cereja Descascado: sistema em que sao lavados e separa-
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dos os frutos verdes e secos dos maduros, que passam entao por
um descascador, seguindo posteriormente, para a secagem.

b — Café Cereja Despolpado, Desmucilado: sistema em que sao lava-
dos e separados os frutos verdes e secos dos maduros, que passam
entao por um descascador, seguindo posteriormente, para um
tanque de fermentacao, ou passam por um equipamento chama-
do desmucilador, seguindo para a secagem.

V. Café Organico: produzido sem a utilizacdo de agrotoxicos, com a
apresentacao do Certificado de Café Organico.

Art. 11°. E vedada a participacdo dos membros das Comissdes Orga-
nizadora e Julgadora do Concurso, bem como dos patrocinadores,
promotores e produtores que tenham vinculo de parceria agricola
com funcionarios das promotoras ou patrocinadores do Concurso e
comerciante de café que ndo seja o produtor do lote de café inscri-
to.

CAPITULO VII - Dos lotes — Café Natural e Café Cereja Descasca-
do, Despolpado ou Desmucilado

Art.12°. Somente serao aceitos no Concurso, cafés de espécie Coffea
arabica L., safra do ano, em sacas de café de 60kg, bica corrida, mais
2kg para amostra, depositados em armazém e umidade maxima de
11,5%.

Paragrafo unico: Os produtores devem preencher todas as informa-
¢coes solicitadas na ficha de inscrigao, assim como € indispensavel o
georreferenciamento da propriedade/talhdo onde o lote foi produ-
zido (safra 2021).

Art. 13°. As amostras devem representar fielmente o lote. O lote
somente sera rebeneficiado (preparado) apods a etapa de classifica-
cao.

Art. 14°. Cada lote devera conter 10 sacas de 60 kg de café bica corri-
da ou 5 sacas de 60 kg de café bica corrida (Microlote).

Paragrafo unico: Os cafés classificados serao rebeneficiados para o
leildao; sendo que:

I. As 10 sacas de 60 kg bica corrida serdo preparadas em 5 sacas de
60 kg peneira 16 e acima

Il. As 5 sacas de 60 kg bica corrida serao preparadas em 2 sacas de
60 kg peneira 16 e acima

Art.15° O produtor de posse do termo de depdsito deve comparecer
ao escritorio local da EMATER-MG (Rua Pernambuco, 299 - Centro
-Pocos de Caldas) para preenchimento da inscricao, assinatura do
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termo de compromisso e do termo de autorizacao de retirada de
2kg de amostras. Essas amostras de café nao serdao devolvidas aos
seus respectivos donos, sendo usadas para as analises sensoriais,
fisicas de café filtrado, expresso, para o leilao, para promog¢ao dos
cafés de Pocos de Caldas e junto a eventos da Prefeitura, bem como
possiveis projetos de pesquisa sobre a qualidade dos Cafés de
Pocos de Caldas.

Art.16° Cada cafeicultor podera se inscrever em ate 2 (duas) catego-
rias (Natural e Cereja Descascado), sendo proibida a participacao
com lotes de 10 e 5 sacas na mesma categoria. Exemplo: o partici-
pante pode se inscrever nas categorias Café Natural 10 sacas e Café
Cereja Microlote.

Paragrafo Unico: o lote serd mostrado pela Comissido Organizadora
e codificado para ser analisado pela Comissao Julgadora.

Art. 17°. Os cafeicultores obrigam-se a manter o lote finalista em
estoque, sem comprometimento comercial, até a data do encerra-
mento do Concurso, por sua conta e risco.

Art. 18° Eventual perda de cotacao do lote inscrito e armazenado
nao sera, em hipotese alguma, indenizada.

Art. 19° O produtor pode, a qualguer momento e a seu exclusivo
critério, dispor do lote de café, estando desde ja ciente que a venda
do lote antes do encerramento oficial significa a imediata desistén-
cia da participacao do Concurso.

CAPITULO VIII - Dos lotes — Café Orgéanico

Art. 20° Somente serdao aceitos no Concurso, cafés de espécie
Coffea arabica L., safra do ano, com apenas 2kg de amostra, sem a
necessidade de depdsito excedente.

Art. 21°. O produtor deve comparecer ao escritorio local da EMATER-
-MG para preenchimento da inscricao, assinatura do termo de com-
promisso e entrega dos 2kg de amostras, além de apresentar o
certificado de produtor organico.

Paragrafo unico: os cafés organicos vencedores nao participarao do
Leildo, sendo a inscricao no Concurso uma forma de avaliar o cafée e
buscar a melhora do produto.

CAPITULO IX - Dos finalistas

Art. 22° Todos os lotes finalistas serao remostrados, por uma eqguipe
designada pela Comissao Organizadora, sendo no maximo 10 fina-
listas para cada categoria.



Art. 23° Todos poderao receber uma visita da Comissao Julgadora
para o Prémio Cafés Sustentaveis, gue apontara o destague em sus-
tentabilidade, e a avaliacao sera feita através dos critérios do Pro-
grama Certifica Minas Café.

CAPITULO X - Da inscricdo

Art. 24°. O produtor preenchera a ficha de inscricao e assinara o
termo de conhecimento e concordancia com o Regulamento do
Concurso.

Art. 25° No caso de possuir certificacao de processo produtivo, uma
copia do certificado valido devera ser entregue junto a amostra.
Art. 26° A inscri¢cao para o Concurso € isenta de taxas ou qualquer
onus para o participante e é feita apenas no escritorio da EMATER-
-MG.

Paragrafo Unico: para a realizacdo da inscricdo o produtor devera
levar os seguintes documentos:

+ Copia do CPF;

- Copia do RG;

- Copia do comprovante de depodsito do lote no armazém creden-
ciado;

- Coordenadas geograficas da propriedade;

- Cartao de Produtor Rural;

- Certificado de produtor organico, se houver.

CAPITULO XI - Da premiagéo

Art. 27° No jantar de premiac¢ao serao ofertadas premiacoes defini-
das pela Comissao Organizadora. Entre os prémios esta a participa-
¢ao na Semana Internacional do Café, em Belo Horizonte, com as
despesas de hospedagem e deslocamento pagas para os 1° lugares
das categorias; alem de acompanhamento e inscricao no Concurso
de Qualidade dos Cafés de Minas Gerais. Mais detalhes sobre a pre-
miagao serao informados oportunamente.

Paragrafo Unico: Todos os produtores inscritos receberdo um laudo
da qualidade do cafe e certificado de participacao no Concurso.

CAPITULO XII - Das etapas do Concurso

Art. 28°. O Concurso possuira as seguintes etapas:

|. Deposito dos lotes e preenchimento da ficha de inscri¢ao.
Il. Etapa eliminatoria.

I1l. Etapa classificatoéria.



IV. Resultado, leilao e jantar de premiacao.

CAPITULO XIII - Das disposi¢cdes

As decisdes da Comissao Julgadora sao definitivas e irrecorriveis,
cabendo aos participantes acatarem, uma vez que tém pleno
conhecimento deste Regulamento e deram concordancia no ato
da inscricao.

Art. 29°Todos os casos omissos neste regulamento serao resolvidos
pela Comissao Organizadora.

Pocos de Caldas, maio de 2021

Comissao Organizadora
14° Concurso de Qualidade dos Cafés de Pogos de Caldas
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